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Акт
по проверке организованного питания

1 1 сентября 2020 года в 1 1 '45 ответственная за организаци} о литания в

гимн€шии | { авлова 1ариоа.[ [ ьвовна, заместители директора по } БР
11­1карбанова т.и., фельдтшер ­| { отшакова наталья Бладимировна проверили

собл} одение рациона питания учеников и безопасность продуктов | !итания'
постуг| ив1ших на пищеблок в соответствии с прощаммой производственного

контроля.
Ёа пищеблоке работатот 7 сотрудников:
1. €ивкова л.м. ­ повар 6 разряда' зав. производством столовой,

2. 1{ ултьттпева Б.А. ­ повар 6 разряда,
з. &хова н.в. ­ повар 4 разряда,
4. Ёестерова Ё..| { . _ повар 4 разряда,
5. €тепанова Б.Б. ­ мойщица,
6. ­[ { аптева н.к. _ кухонн€ш{ '

7. Бгорова н.А. *  з€| ­| | ьная.

Бсе работники пищеблока осмотрень1 медицинским работником,

фельдтшером ­| [ отпаковой н.в. на н€ш1ичие гнойничковь1х заболеваний кох< и

рук и открь1ть1х поверхностей тела' а такт{ е ангин, катар€} льньтх явлений

верхних дь1хательнь1х путей с запись} о в х{ урн€[ле < 3доровье> .

1!1енто организованного т| итания на 11 сентября ооответствует 9­му

АЁ0, утверх< дённому 10­дневному мен1о, согласованному } правлением
Роспотребнадзора по | { ермскому кра} о 2014 года.

Б холодильнике для хранения суточнь1х проб в стеклянной посуде с

крь11пками на момент проверки находилиоь суточнь1е пробьт всех блтод мен} о

на 1 1 сентября 2020 года при температуре + 4.

Ёа все блтода мен} о заведу[ощая производством €ивкова ­| { тодмила

Р1ихайловна представила технологические карть1 приготовления блтод.

Бьтли проверень1 продукть1 на сроки хранения, сертификать1 качества'

накладнь1е бирки с датами приобретения следу} ощих продуктов литания:

молоко, творог' сахар, яица' крупа манная' масло оливочное.

| [ровереньт условия хранения яиц на соответствие темперацрного

рех{ има, в холодильнике +  02".
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Б холодильном оборулов ании хранения полуфабрикатной продукции
имелись сосиски молочнь1е категорииБ, производитель ооо
< < 1!1ясокомбинат < 1{ унгурский> > , полг{ енньте 1 0 сентября 2020 года.

| { ровереньт условия хранения' упаковка, декл Фация соответствия'
ветеринарное свидетельство. Бо всех холодильниках имек)тся термомещьт.

11[ карбанова 1.14. сняла бракерах<  готовой продукции перед накрь1тием

организованного литанияг{ еников 1 сменьт и в бракеражном } курнале

сдел€ш1а отметку _ предоставлено вкуоное качественное питание.

1(ухня и подсобнь1е помещения содерх{ атся в чистоте и порядке.

} боронньтй инвентарь находится в отдельном помещении' имеет
маркировку' имеется график уборки пищеблока, щафик обработки

дезинфициру[ощими средствами поверхностей ­ < < } { авель €ин> >  в таблетках,

и н сщукц ия ло приготовл ени} о дезин фициру[о щего р аствор а, < < (­[1.{ 1!вк$ А[
| 7> >  универс€| .льное мо} ощее средство, хозяйотвенное мь1ло х{ идкое. | | мтеется

договорь1 поставки дезинфициру} ощих средств и €ертификатьт качества на

медицинские маски и перчатки, щафик проведения текущих генер€| "льнь1х

уборок. Р{ зданьт прик€вь1 14| {  [ радобоевой €.А. от 01'.09.2020 (о проведении

мер по дезинфекции помещения)' < < Ф дезинфекции помещений и

утвер )кд е нии Алструкции по пр овед ени} о дез ин ф е кци оннь1х м ер опри ятий в

г1ериод пандемии корон вирусной инфекци!!), ((Ф н€шначении ответственного

лица за соблтодением контроля профилактических мер).
Б графике работьт столовой вь]делено время с 14.00­14.30 для

санитарной обработки. Бедётся журнал < | { ровещу1вание и уборки столов в

обеденном з€[ше)' начат 28.08.2020 года.

мойки мойщица €тепанова Б.Б. производит отбор посудь1 со сколами и

поврех(дениями. | { ищевьте отходь1 собиратот в промаркированньте ёмкости ­ 2

вёдра с крь11шками' на момент проверки вёдра бьтли заполненьт' на | | 4.

Б обеденном з€| ле поставлен чайник с кипячёной водой и

маркированньтй поднос с одноразовь1ми чисть1ми стаканчиками д.тш1

осуществления питьевого ре)кима учащихся.

0тветственная за питание

Фельдтшер

0/
Ё.Б. "[ { отпакова

| { роверено состояние посудьт ­ фарфоровь| е тарелки без сколов' после

3ам. директора по )дБР 1.14. 1] ] карбанова
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